
Chaussée de Charleroi, 92
1060 Bruxelles

02 534 23 40
http://www.mmmmh.be

Chips de vitelote minute
 

Ingrédients

200g de vitelottes, 1 mandoline, 1 plateau cuit chips, 1 four à micro-ondes,

Préparation

Peler les vitelottes et les couper finement à la mandoline.
Bien les éponger sur du papier absorbant et les placer en corolle sur les disques en silicone prévus pour la cuisson des pommes
de terre au micro-ondes.
Enfourner pendant 3 minutes et assaisonner.
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