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Bellini aux fruit rouges
 

Ingrédients

Préparation

Mixer les fruits rouges dans un blender en en réservant quelques uns pour décorer les verres.
Couper les fruits réservés en fines rondelles.
Dans des coupes, verser le jus de fruit, le sucre de canne, le champagne et décorer le verre avec les rondelles de fruits.
Remuer et servir glacé.
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